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Kristína Svarinská

Kokosové ježe

Suroviny na cesto
250g kryštálového cukru 
50g masla 
2 vajcia 
1PL medu 
2PL mlieka 
400g hladkej múky 
1 balíček prášku do pečiva 
Suroviny na polevu 
250g kryštálového cukru 
250g masla 
4PL kakaa 
1dcl mlieka 
1/2dcl rumu 
strúhaný kokos na obaľovanie
Postup
Cesto: maslo, cukor, vajcia a med vymiešame. Pridáme mlieko, múku a prášok do pečiva. Rozotrieme na plech a pečieme do zlatista. Vychladnuté nakrájame na tenké rezy, ktoré celé namáčame v poleve a obaľujeme v kokose.
Poleva: Cukor upálime do hneda na karamel. Pridáme maslo a kakao a dobre premiešame. Nakoniec pridáme mlieko a rum.

